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    Nur mit Reservierung

Fine DiningFine Dining
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Lehnen Sie sich zurück und geniessen Sie das 
harmonische Zusammenspiel von pfälzischer 
Gelassenheit und internationalem Weitblick. 
In der Küche von Franz Giese verbinden sich 
regionale Spezialitäten mit den Aromen der 
Welt zu einem besonderen Genusserlebnis.

Geprägt von kulinarischen Stationen in der 
Schweiz, Singapur und der Karibik vereint der 
Meisterkoch handwerkliche Perfektion mit 
kreativen Einflüssen aus aller Welt. So entste-
hen Gerichte, die sowohl vertraute Klassiker 
als auch überraschende, exotische Akzente 
bieten.

Selbstverständlich werden alle Speisen mit 
frischen Zutaten und viel Liebe zum Detail für 
Sie zubereitet – für authentischen Genuss, der 
Tradition und Inspiration auf besondere Weise 
verbindet.

à la Frohsinnà la Frohsinn



Frohsinnkultur GmbH
Dorfstrasse 59 
3123 Belp

Tel 077 236 69 70
frohsinnkultur@bluewin.ch

Öffnungszeiten
Mittwoch 	 9 - 17 Uhr
Donnerstag 	9 - 21 Uhr
Freitag 	 9 - 17 Uhr

Herzlich willkommen
Mit dem Frohsinn ist ein Ort entstanden, 
an dem Menschen aller Generationen zu-
sammenkommen, Gemeinschaft erleben, 
sich austauschen und wertvolle Beziehungen 
pflegen. Eine gemütliche Atmosphäre in 
zeitgemässem Ambiente lädt zum Geniessen 
und Verweilen ein. Erlesene Kaffeespeziali-
täten, ausgewählte Weine, regionale Köstlich-
keiten und kulturelle Veranstaltungen prägen 
das Erlebnis im Frohsinn – und werden nun 
durch ein besonderes kulinarisches High-
light ergänzt: Fine Dining auf professionellem 
Niveau.

Freuen Sie sich auf einen aussergewöhnlichen 
Abend, an dem Kreativität und Gastfreund-
schaft zu einem einzigartigen Genusserlebnis 
verschmelzen.

Johanna & Mario Schmidli und
das Frohsinn-Team 

Eintreffen ab 18 Uhr
Der Begrüssungsapéro findet draussen statt.

Start um 19 Uhr

5 Gang Überraschungsmenü 130.-
Weinbegleitung 65.-
Wasser ist im Preis inkl.

Eine Reservation ist erforderlich und
verbindlich.

Wählen Sie die Fleisch- oder vegetarische 
Menüvariante aus und geben Sie Unverträglich-
keiten unbedingt vorher an. 

„No Shows“ werden pro reservierte Person mit 100.- 
verrechnet. Bei Abmeldung bis 26.10.26 entstehen 
keine zusätzlichen Kosten.

  „Gemeinsame Momente und
gutes Essen sind die Juwelen    
       des Lebens.“


